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> il nome lascia intuire, 1a covée de prestige

di Bonville, All';

Jaio ded vins chirs, Olivier seleziona
i mighon vini della sola Avize per questa etichetta e poi

li assembla con

quelli deli'annata precedente in perfetto

equilibrio (gui 50/50 tra 2012 e 201 1). Tirato a marzo 2013

lo champagne ha maturato poco pid di tre anni sul liewiti

prima dh essare dosalo a 6,

7 q/l

All'interno della gamma Franck Bonville si percepisce
nettamente una crescita di solida linearitd di cueée in
cuvée. Appunto...

dég. mar. 2016 -~ Dithale parlare ¢ adeale, di pro

totipo, ma, mettendo al naso i questo calice, ecco
cosa immagini da un basc de blanes, E clegante, anzi
ratfinato, ('<|||||l|\r|l<-. minerale, finemente agruma
to, floreale, con sottilissime grassezze di noccio i 4

o S eIz
la sullo stondo a dare un certo spessore. spunti di |
zenzero candito, Bocea giocata sulla leggrerezza, che
sembra essere un po’ il fil rouge del produttore, una FrANGC K BONVILLE
leggerczza che non va ntesa come evanescenzi, per | CivganTy Coret

carity, ma come equilibrio al imite del perfetto. Al i
punto da dissimulare la polpa della matena, anche
i questo caso fresca e pulita, fata di agromn galh e
minerality, con un finale pit persistente che lungo
ancora tri note agrumate ¢ mineral, Si, da una anée
de prestive 1 st dovrehbe aspettare maggiore inci
sivith, ma shdiamo chiungue a limitarsi a un solo

bicchiere di questo champagne, Quindi, forse, ha

ragione Marco Dallabona quando parlay di “isa gras

bella bemita™. E questo ha certamente il suo valore,
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